
Notre nachos classique -21 (ajouter du poulet croustillant +5)
Ailes de poulet 6 pour 12$/12 pour 17$/18 pour 25$
Bouchées de poulet croustillant à la thaï -14 
Poutine -16 Choisissez parmi nos 2 sauces maison: brune ou BBQ sucré
Poutine au côtes levées avec sauce texane maison -28
Club sandwich au poulet -21     (possibilité de pain sans gluten)

 

L’apéro
Potage du jour -8
Frites maison -8
Notre fondue parmesan et ses crevettes nordiques -18
Calamars dans sa panure -17 
Cromesquis de crabe -18
Bruschettas -15
Pizza tartare aux 2 saumons -19

 
Pour le match

De la mer
Fish’n chip de morue d’ici marinée au thym et à l’ail dans notre panure maison -33
Morue poêlée à la gaspésienne -36
Servi avec pommes de terre grelots, légumes et salade
Pavé de flétan d’ici -38
Servi avec patates grelots, salade de roquette et beurre citronné
Saumon dans sa laque à l’érable-36
Servi avec riz et salade

Combo de la mer -80
Composé de morue, saumon, crevettes nordiques, pétoncles

Fettucini de la mer -39
Sauce béchamel au crevettes nordiques, pétoncles et homard 
Linguini au saumon fumée gaspésien -34     (possibilité de pâtes sans gluten)
Sauce crème, tomates séchées et oignons rouges

Tartare de  saumon -33
Servi avec frites, croûtons et salade

Poutine au homard -33
Sauce bisque du chef

Poutine aux fruits de mer -33  
Sauce blanche maison agrémentée de crevettes nordiques, pétoncles et homard

 

Nouveautés

Coup de coeur

Végétarien

Sans gluten

N

Demandez nos
sauces piquantes 

N

N

N

N

N

N



Terre et mer -60
Filet mignon (7 oz), crevettes nordiques et pétoncles

Joue de boeuf braisé -38
Servie sur raviolis au fromage et purée de panais 

Brochette de poulet à la sauce whisky  -29
Servie avec riz et salade

Steak de filet mignon de boeuf (7oz) et frites -42
Côtes levées dans notre sauce Texane maison 
Demi-côtes pour 33/complète pour 39 

Baillotine de poulet farcie de pétoncles et sébaste -34
Sauce bisque du chef dans un bol style poké

Burger Deluxe -22
Fromage, bacon, oignons, laitue, tomates et mayonnaise
Burger brie et oignons confits à l’érable -23
Oignons français et mayonnaise à l’érable

Burger Cowboy -23
Galette gratinée au monterey jack, confit de bacon, jalapenos, oignons frits et sauce bbq

Burger de poulet au miel épicé dans notre panure maison -24
Fromage suisse, bacon, chou rouge, mayonnaise et miel épicé

Inspiration italienne
Linguini carbonara à la crème -27     (possibilité de pâtes sans gluten)
Spaghetti à la bolognaise -23
Mac’n cheese au homard et bacon -35
Pizza garnie 
9 pouces pour 23$/12 pouces pour 27$
Pizza au poulet 
9 pouces pour 24$/12 pouces pour 28$
Pizza aux crevettes et saumon fumé 
9 pouces pour 29$/12 pouces pour 35$
Pizza aux fruits de mer (crevettes nordiques, pétoncles et homard)
9 pouces pour 32/12 pouces pour 38$

Côté jardin
Burger végé -22
Salade grecque -22
Salade césar -20 
Salade de poulet à la thaï -23

Sur le grill

Tous nos burgers sont servis avec frites et salade

Nos accompagnements:
riz +3$

pomme de terre grelots +3$
salade césar +4$

poutine +5$
poutine aux fruits de mer +15$

Gratine tes pâtes 
pour 4$

N

N

N

N

Ajoutez du poulet ou des
crevettes dans votre

salade pour 5$



Nos vins rouges

Nos vins blancs, rosés et mousseux

Nos sangrias

J.P Chenet cabernet sauvignon/syrah (France) (250ml) -13
Fuzion shiraz/malbec mendoza (Argentine) - 16
Jacob’s Creek shiraz/cabernet (Australie) - 34
Château la tour de Béraud grenache/syrah (bio) (France) - 43
Labouré-Roi La Princesse Maudite gamay (France) -40
Château Grand Jean Réserve Bordeaux cabernet-sauvignon/merlot (France) -42
Ripassa Zenato Valpolicella Superiore corvina (Italie) - 59
Osoyoos Larose Vallée de l’Okanagan merlot/cabernet sauvignon (Canada) - 109

Les Jamelles sauvignon blanc (France) (250ml)-13
Fuzion chenin blanc/torrontes mendoza (Argentine) (375ml) -16
Le Gris blanc (rosé) grenache (France) -34
Les fumées blanches sauvignon blanc (France) -35
Le bonheur chardonnay (Afrique du Sud) -39
La Sablette sauvignon blanc (France) -27
Weszeli Felix grüner vetliner (Autriche) -43
William Fèvre Chablis, chardonnay (France) - 78
Champagne Nicolas Feuillattte (France) - 110
Mousseux Hungaria (Hongrie) - 30

Nos vins au verre
Rouge
Jacob’s Creek shiraz/cabernet (Australie) - 13
Labouré-Roi La Princesse Maudite gamay (France) -15
Vin maison -10

Blanc et rosé 
La Sablette sauvignon blanc (France) -12
Le Bonheur chardonnay (Afrique du Sud) -14
Le Gris Blanc (France) -13
Vin maison -10

verre 10,50/ pichet 26
La Rouge (liqueur de melon, triple sec, jus d’orange, bar mix et 7up) 
La Framboise (vodka à la framboise, jus d’orange, bar mix et 7up)
La Blanche (liqueur de melon, triple sec, jus d’orange, bar mix et 7up)
L’Abricot (abricot brandy, jus d’orange, bar mix et 7up)
La Sangribière (Amaretto Darmouth, jus d’orange, bar mix, Blue moon)

N

N

N

N

N



Nos bières 

Nos cocktails

Nos mocktails

Nos bières en fût

Coors light  
Molson Canadian 
Miller lite 
Rickard’s red, rousse
Blue moon, blanche aux agrumes
Heineken 
Apocalypso, Blanche IPA
Amer, IPA

Coors light 7,25
Molson canadian 7,25
Molson Export 7,25
Sol 7,25
Heineken 7,25
Heineken 0% 7 
Pit Caribou Demandez à votre serveur

Bouteille à la mer -17 
Vodka, rhum noix de coco, jus d’ananas et sirop de framboise
Révolté -12
Gin, vodka, 7up et grenadine
Unicorn’s drop -12 
Gin, abricot brandy, jus de canneberge blanche et bar mix
Bloody 2.0 -17
Vodka, clamato, assaisonnement et p’tit cochon
Révolution -12
Curaçao, sour puss et 7up
Cococello -12
Limoncello, vodka, crème de coco et ananas
Margarita épicée aux fruits de la passion -12
Téquila, jus d’ananas, tabasco, sirop de fruit de la passion
Ti-Coeur après 9h -12
Fireball, jus de pomme, jus de citron et caramel
Dirty Whisky -14
Whisky, Grand Marnier, soda, sirop simple et jus de lime
Limoncello Spritz des 3 lacs -12
Limoncello, mousseux et soda 
Amarmelade Spritz -12
Aperol, mousseux et soda

Limonade 6 
Virgin césar 7
Vin blanc Vierge 8
Vin rouge Vierge 8
Sex on the beach7 
Unicorn’s Drop7 
Margarita épicée 7
Amaretto sour 7
Heineken 0% 7

pinte 9,95/ pichet 23



Bec sucré
Fondant au chocolat -10
Crème brûlée -9
Gâteau au fromage et aux fraises maison -10
Gâteau au chocolat -10
Pudding chômeur à l’érable -10
Tartelette à la lime -8

Accompagnez votre dessert d’une portion de crème glacée à la vanille pour 3$

Nos cafés 
Espresso 3,75
Latté 4
Cappuccino 4
Café Bailey’s 7
Café Puddingstone 7
Café Brésilien 9,50
Espresso martini 10,50

Vous avez aimé votre moment chez nous,
n’hésitez pas à donner votre avis sur
Google, Facebook, Trip Advisor et toutes
autres plateformes



Le déjeuner du pêcheur 21
2 oeufs, bacon, saucisse, jambon effiloché, fêves au lard, pâté à la viande, fèves au lard, pommes
de terre, fruits et rôties.

Le Club déjeuner 20
oeuf, bacon, fromage, laitue, tomates servi avec pommes de terre et fruits 

Le Quai d’Amour 21 (1 oeuf) / 22 (2 oeuf2)
Choix de 2 viandes, oignons, champignons, poivrons et pommes de terre nappés d’une sauce
hollandaise, gratiné au four et recouvert d’un oeuf

La poutine déjeuner 20 (1 oeuf) / 21 (2 oeufs)
Pommes de terre, 1 oeuf, 1 choix de viande et fromage en grains nappés d’une sauce hollandaise

Les oeufs bénédictines 20
Choix de bacon, jambon ou saumon fumé (+5$) sur muffins anglais 
servis avec pommes de terre et fruits

Saumon fumé et guacamole 22
Oeuf, saumon fumé à froid, guacamole, sauce piquante et graines de sésame sur un pain brioché

Le bagel au saumon fumé 20
Fromage à la crème, oignons rouges et câpres servi avec pommes de terre

Le bol santé 16
Yogourt à la vanille, fruits et granola 

 La crêpe sucrée 18
Tartinade de chocolat et noisette et bananes servie avec pommes de terre et fruits

Le pain doré 18
Servi avec pommes de terre et fruits

L’omelette western 17
Jambon, fromage mozzarella, oignons, poivrons et champignons servie avec pommes de terre et
fruits

Le grilled cheese de luxe 15
Jambon effiloché, formage OKA et oignons caramélisés à l’érable servi avec pomme de terre

Les classiques

Nouveautés
Coup de coeur

N

N

N

N

N

Les déjeuners
du capitaine



Les burritos

Le classique -15
Oeuf, viande au choix, fromage et
mayonnaise servi avec pommes de terre et
fruits
Le mexicain -16
Oeuf, saucisse déjeuner, fromage, salsa et
guacamole servi avec pommes de terre et
fruits

L’entrepôt

Hashbrown 5 
Sirop d’érable 3
Rôties (2) 3
Bagel 3 
Bol de fruits 7
Bol de céréales 5
Pâté à la viande 5

Les petits mousaillons

Crêpe avec tartine de chocolat et banane 10 
Grilled cheese avec pommes de terre 9
1 oeuf avec viande, pommes de terre, rôties et fruits 10
Bol de céréales 5

Les chalutiers
Le 60 pieds -13
1 oeuf, pommes de terre, fruits et rôties
Le 65 pieds -15
1 oeuf, 1 choix de viande, pommes de terre, fruits et rôties
Le 82 pieds -14
2 oeufs, pommes de terre, fruits er rôties
Le 87 pieds -17
2 oeufs, 1 choix de viande, pommes de terre, fruits et rôties

 

Oeuf 2
Saucisse 4
Bacon 4
Jambon effiloché 4
Fêves au lard 3
Cretons 3
Pommes de terre 4

Les grandes marées

Jus de pomme 3,50
Jus d’orange 3,50
Espresso 3,75
Americano 3,75
Latté 4
Cappuccino 4
Mimosa 9
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